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Мини-греческий на шпажке 
Мини-капрезе 
Канапе: 
- с сервелатом и свежим огурцом 
- с беконом и помидором черри
- с ветчиной и свежим огурцом
- с языком и маринованным огурцом- с языком и маринованным огурцом
Куриный рулет в кунжутных семечках
Буженина с сыром пармезан и черри
Тапас:
- с печеной свеклой и мягким сыром
- с печеным баклажаном и сладким перцем
- с куриным паштетом
Семга с сырным кремомСемга с сырным кремом
Сельдь пряного посола
на бородинском хлебе
Крутон из белого хлеба
с м/с лососем и греческой маслиной
Панкейк с лососем и сырным кремом
Бородинский хлеб с Байкальской рыбой
Тигровая креветка в темпуреТигровая креветка в темпуре
Мини-сэндвич:
- с сыром
- с лососем и сливочным кремом
- с ветчиной и сыром
- с курицей
Мини-брускетта:
- с тигровой креветкой- с тигровой креветкой
- с ростбифом
- с грибами 

90
120

95
120
120
145
100100
140

90
120
160
245
90

195195

190
140
155

110
140
100
120120

180
190
190

40 гр
30 гр

30 гр
30 гр
30 гр
30 гр
30 гр30 гр
30 гр

50 гр
50 гр
40 гр
30 гр
40 гр

30 гр30 гр

30 гр
30 гр
30 гр

40 гр
40 гр
40 гр
40 гр40 гр

50 гр
60 гр
55 гр

Жульен куриный в булочке
Сиг на гриле
Запеченная свиная шея
Куриное филе на гриле
Мидии запеченные
в сливочно-сырном суфле

Пирожок с мясомПирожок с мясом
Пирожок с капустой
Пирожок с брусникой и яблоком
Мини-растегай с Байкальской рыбой
Панцеротти с сёмгой

Эклер «ванильный крем»
Пирожное "Черемуха»
Мусс «Три шоколада»Мусс «Три шоколада»
Профитроли с кремом «белый шоколад»
Круассан с шоколадом
Круассан с джемом

310
330
180
180
190

90
7070
80
120
220

105
130
130
9595
95
95

100 гр
70 гр
50 гр
50 гр
50 гр

50 гр
50 гр50 гр
50 гр
50 гр
50 гр

50 гр
50 гр
50 гр
40 гр40 гр
50 гр
50 гр

ЗАКУСКИ ГОРЯЧЕЕ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ


