
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Дуэт байкальской рыбы из малосоленого сига 
и омуля с бородинскими гренками и сливочным маслом

Куриный галантин со сливочным кремом

Рулетики из лосося со сливочным кремом

Закуска из сыра Моцарелла с вялеными  
томатами и соусом Пестотоматами и соусом Песто

Мясное ассорти из куриного рулета, 
говяжьего языка, буженины и ростбифа

Пикантные рулетики из баклажанов с сырным кремом

Рулетики из говяжьего языка с сырным кремом

Рулетики из цукини с творожным кремом

Рыбное ассорти из слабосоленого лосося 
и сига с бородинскими гренками и сливочным масломи сига с бородинскими гренками и сливочным маслом

Сибирская закуска из фирменных разносолов: 
маринованные огурцы, помидоры и капуста

Сырный сет из Пармезана, Моцареллы, Качоты, 
голубого сыра, грецкого ореха и винограда

Тарелка из свежих овощей: помидор, болгарский перец, огурец, листья салата

Тарелка сезонных фруктов

САЛАТЫСАЛАТЫ
Салат Греческий с сыром Фета и соусом олива-бальзамик

Фирменный салат Европа с малосоленым лососем, 
помидорами черри, свежим огурцом, картофелем пай и соусом Цезарь

Мясной салат с ростбифом - курицёй су-вид в сочетании 
с маринованным и свежим огурцом и шампиньонами в тайской заправке

Оливье с языком из отварных овощей, говяжьего языка и яичного соуса

Салат с подкопченным цыпленком, овощами и соусом «Цезарь»Салат с подкопченным цыпленком, овощами и соусом «Цезарь»

Салат с ростбифом, томатами и соусом Олива-Бальзамик

Салат «Сельдь под шубой» из отварных овощей, 
маринованной  сельди и  яичного соуса

Салат Тайский с обжареной говядиной, болгарским перцем, 
свежим огурцом и шампиньонами в тайской заправке

Салат Филадельфия с маринованным лососем, отварным кальмаром, 
творожным сыром, свежим огурцом и соусом "Цезарь"творожным сыром, свежим огурцом и соусом "Цезарь"

Салат Швейцарский с бужениной, 
беконом, шампиньонами в сливочном соусе

ГОРЯЧИЕ БЛЮ ДА
Английский ростбиф с овощами гриль и вишневым соусом

Грибной жюльен с курицей в фирменной булочке

Ассорти лосося и сига с картофелем айдахо и соусом «Белое вино»

Байкальский сиг, запеченный в сливочном соусеБайкальский сиг, запеченный в сливочном соусе
с фирменным картофелем

Лосось на гриле с фирменным запеченным картофелем
и соусом «Белое вино»

Мясное ассорти на гриле из свиной шеи, 
говядины и курицы с овощами гриль и грибным соусом

Фаршированный овощами и грибами куриный рулет с грибным соусом

Хрустящие баклажаны в соусеХрустящие баклажаны в соусе

Запеченная буженина с фирменным картофелем
и сливочно-грибным соусом

ГАРНИРЫ
Картофель Айдахо

Отварной картофель
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НАПИТКИ
Морс облепиховый

Морс брусничный
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ХЛЕБНЫЕ
БУЛОЧКИ

6030 гр (1шт)



БАНКЕТНОЕ 
МЕНЮ
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