


ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рыбное ассорти
(форель слабой соли, байкальская рыба, 
масляная рыба холодного копчения)

Мясное ассорти
(буженина из свинины, язык говяжий, 
куриный рулет, горчица)      куриный рулет, горчица)      

Ассорти из свежих овощей
(огурец, помидор, перец болгарский, зелень)

Сибирские соленья
(огурцы бурбон, помидоры домашнего посола, 
капуста маринованная, сало соленое, картофель печеный)                             

Рулетики из цукини с творожным кремом  
и сладким болгарским перцем и сладким болгарским перцем 

Рулетики из баклажан
с сырно-чесночной начинкой     

Рулетики из ветчины 
с сырно-чесночной начинкой 

Рулетики из форели
 со сливочным кремом и свежим огурцом

Рулетики из языка с мягким сыром Рулетики из языка с мягким сыром 

Сырное плато 
(камамбер, мраморный сыр, пармезан, 
моцарелла, виноград, мед, орехи)

Фруктовая тарелка 
(апельсин, яблоко, груша, виноград)                                     

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Жульен в булочкеЖульен в булочке

Хрустящие баклажаны в кисло-сладком соусе

Кета в темпуре с соусом тартар

САЛАТЫ
Салат с кальмаром и луком фри
(кальмар, огурец, яйцо, лук фри)

Салат с кетой и хрустящим картофелем пай 
(филе кеты пряного посола в сочетании 
со свежими овощами и картофелем пай)                                                                                

Сельдь под шубойСельдь под шубой
(салат, приготовленный в русских традициях
с пряным филе сельди, репчатым луком 
и отварными овощами)

Салат с говядиной
(говядина отварная, дайкон, яйцо, майонез)

Салат Мясной
(из трех видов мяса: говядина, куриное филе,(из трех видов мяса: говядина, куриное филе,
говяжий язык, с соусом "цезарь")

Салат с утиной грудкой в азиатском стиле 
(утиная грудка, огурец свежий, перец болгарский, 
дайкон, лист салата, соус тайский) 

Оливье с курицей

Салат с копченым цыпленком 
и хрустящим картофелеми хрустящим картофелем
(филе копченого цыпленка, свежие овощи, 
отварная морковь, картофель пай)

ГОРЯЧЕЕ
Ассорти рыбы гриль
(лосось на гриле, филе байкальского сига, 
кольца кальмара в панировке, подается 
с овощами фри и сливочным соусом)  с овощами фри и сливочным соусом)  

Ассорти белой рыбы 
(эсколар, треска в кляре, тилапия 
в цитрусовой панировке, подается
с овощами фри и соусом тартар)

Свиная шея 
(шпигованная овощами, запеченная 
с ароматными травами, подается с запеченным с ароматными травами, подается с запеченным 
картофелем и сливочно-грибным соусом) 

Мясное ассорти гриль
(филе цыпленка, домашняя свинина, 
обжаренныена гриле, говядина томленая, 
подается с овощами гриль и брусничным соусом)

Ассорти шашлыков
(шашлык из свинины, шашлык из курицы (шашлык из свинины, шашлык из курицы 
в беконе, люля кебаб из говядины, подается
с овощами гриль и томатным соусом)

Ассорти колбасок на гриле 
(колбаски говяжьи, колбаски из мяса птицы,
колбаски свиные, подается с картофелем айдахо, 
соусом барбекю и сырным соусом)
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